Cukkinis csokolade kenyer

Hozzavaldk:

35dkg reszelt cukkini

30dkg Mester siiteményliszt/ kelt tészta liszt/
3 tojas

79 siitépor

5g szoédabikarbona

1 csipet sO

e 1dlolgj

e 25 dkg cukor

Orolt fahéj

1dl tej

5dkg holland kakadpor
levokanal citromlé

Elkészitése:

A cukkinit meghamozzuk és almareszelén lereszeljiik, majd picit megsozzuk. A cukrot, olajat,
tejet a tojassal Osszekeverjilk. Osszemérjilk a cukrot, olajat, tejet, simara keverjikk a
tojasokkal, a citromlével és a levétdl kinyomkodott cukkinivel. A szaraz hozzdvaldkat is
Osszekeverjikk és hozzaadjuk a nedves hozzavalokhoz, majd simara keverjik. Kiolajozott
gylimolcskenyérformaba t6ltjiik. 200C°-on 10percig siitjiik, utdna visszavesszik a
hémérsékletet 175 C-ra és tliprobaig (kb.35 percig) siitjiik.



